Principer for hygienisk
design av utrustning
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For tillverkare ar hygieniskt anfall basta forsvar

Hur du valjer ratt skyddsniva for utrustningen beroende pa tillampning

Tack vare skarpta nationella och internationella regler

for overvakning och allt mer avancerade system for att
identifiera, folja och spara smittdmnen och féroreningar
har den internationella tillverkningsindustrin battre kontroll
over produktsakerheten dn ndgonsin tidigare. Men man
maste fortsatta se upp. Med dagens komplexa globala
leverantorskedja kan en enda brist i livsmedelssakerheten
drabba miljontals konsumenter 6ver hela varlden.” Grundat
pa forsiktiga uppskattningar har minst 600 miljoner fall av
livsmedelsburna sjukdomar och 420 000 dodsfall anmalts
varje &r sedan 2010 och antalet produktaterkallelser har
Okat stadigt.234

Livsmedelsburna smittamnen ar fortfarande ett hot mot
konsumenternas halsa och en betydande utmaning for
livsmedelsproduktionen. Darfor maste livsmedelstillverkare
tanka efter noga nar de infor avancerade sanitara Iosningar
for att skydda sina livsmedelsanlaggningar och undvika

att de blir en grogrund for bakterier. Elskapen ar bland de
viktigaste komponenterna i en livsmedelsanlaggnings
utrustning. De ska skydda utrustningen och hélla personer
i narheten i sakerhet.

Uppfylla hygienstandarder

Skap som utformats pa traditionellt vis kan skadas nar

de utsatts for de pafrestande hygieniska tvattrutiner som
anvands i dagens livsmedelsanlaggningar. For att undvika
eventuella skador gor underhallspersonalen ofta manuella
atgarder som att tacka for skdpen eller dreva dorrar och
tatningar for att forhindra att fukt tranger in eller samlas pa
skapet, skadar utrustning och far bakterier att foroka sig.

| stéllet for att forlita sig p& manuella ingrepp som kranglar
till snéla produktionsprocesser och forsenar produktionen
kan livsmedelstillverkare dra nytta av avancerade
I6sningar for hygieniska ské&p. Dessa specialkonstruerade
skép ar byggda for att klara hdga temperaturer och
hogtryckstvatt i sanitara avspolningsrutiner, sarskilt

vid rengdring pé plats och kravande tillampningar.

Principer for hygienisk design av utrustning omfattar:

* Ytor — De flesta standarder kraver en yta med en
genomsnittlig grovhet (Ra) pa hogst 0,8 um.

 Material — Maste vara kompatibla med tillampningen.
Det géller sdval for de producerade livsmedlen som
for rengoringsmedel och processer.

+ Konstruktion — Livsmedelsutrustningen maste ha
sjalvdranerande ytor och inga skaror eller sprickor
dar det kan samlas smuts.

* Installation — Det ska ga att komma &t hela
utrustningen under rengoringen. Om det ar monterat
direkt mot vaggen ska det vara tatat eller utskjutet
fran vaggen for att undvika att det samlas smuts.

 Underhall — Utrustningen ska vara konstruerad
for att halla for pafrestningarna vid rengoring
med hogtryckstvatt och hog temperatur.

nVent.com/HOFFMAN | 1


http://nvent.com/hoffman
http://nvent.com/hoffman

PRINCIPER FOR HYGIENISK DESIGN AV UTRUSTNING

Dessutom ska hygieniska skaplosningar uppfylla
harmoniserade globala standarder som anger hur val de
hindrar att vatska tranger in, motstar korrosion och tal

temperatur- och tryckvariationer. Standarderna innehaller:

* IP 69 - Klassningen anger skyddsniva vid intrangande
vatskor (IP X9) och damm (IP 6X) for ett skdp. Under
testprocessen utsatts skapen for hdga temperaturer
(80 °C) och hogtryckstvatt (cirka 8 000 till 10 000 kPa)
som anvands i samband med extra noggrann
sanitetsrengoring. IP 69 (IEC) for elektrisk utrustning
motsvarar den hogsta skyddsnivan.

Krav for vattentestet IPX9

Stora skap (= 250 mm)
« Skapet ar vaggmonterat eller ar avsett for det

Det sprutas mot skapet fran alla majliga hall
och hela den utsatta ytan tacks

Stralen ar i rat vinkel mot ytan

Avstandet mellan munstycket
och skapet ar 175 + 25 mm

« Temperaturen och stralens kraft
ar(80°C+-50ch0,9-12N)

Testet varar i 1 min/m? av ytan
och varar minst i 3 minuter.

Kriterier for godkannande

« Typ 4X — Typ 4X-certifiering anger att personalen
skyddas mot att komma &t farliga delar och att
utrustning inne i ett skdp har ett utmarkt skydd mot
intrangande av vatten eller fasta foreméal som damm
som kan skada kritisk utrustning i skapet och orsaka
bakterietillvaxt. Dessutom anger typ 4X en utmarkt
niva av korrosionsbestandighet.

Sma skap (< 250 mm)

Skapet monteras pa testapparaten
(dvs. ett roterande bord)

Véandskivans hastighet ar 5 r/min £ 1 r/min
Stralens vinklar ar 0°, 30°, 60° och 90°

Avstandet mellan munstycket och skapet
ar 125+ 25 mm

Temperaturen och stralens kraft
ar80°C+-50ch09-12N

Testet varar i 30s per position

Den tekniska kommittén anger vilken méngd vatten som far lov att komma in i skapet.

Om det kommit in vatten far det inte:

- vara sa mycket att det hindrar utrustningen fran att fungera riktigt eller forsamrar sakerheten;
- lagga sig pa isolerade delar dar det kan leda till sparning langs krypavstand;
+ na stromforande delar eller lindningar som inte ar avsedda att anvandas nar de ar vata; och

+ samlas néra kabelavslutet eller komma in i kabeln i tillampliga fall.
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Vilj ratt skyddsniva

Skdpen maste vara specialkonstruerade for att klara de
harda pafrestningarna i livsmedelsindustrin. | allmanhet
ska ett elskdp som ar l[ampligt for miljder som spolas av:

1. Uppfylla branschstandarder for att hindra
att vatska tranger in och motstéa korrosion.

2. Ha en dorrtatning som ar latt att underhalla
och byta ut om det behovs.

3. Halla robust for hdga temperaturer
och tryck i samband med rengoring.

4. Fortsatta att fungera palitligt efter
upprepade rengoringscykler.

Utover grundkraven ar det viktigt att ha ratt skyddsniva i
forhallande till kraven som stalls pa tillampningen.

+ Grundniva — For tillampningar utan livsmedelskontakt
som utsatts for lattare tvatt eller kontakt med kemikalier
passar skap med sluttande dverdel som uppfyller IP66
och typ 4X.

* Medelniva - For livsmedelstillampningar dar skapen
kommer i mild kontakt med vattenstralar och kemikalier
passar skdp med sluttande Gverdel som uppfyller IP66
och typ 4X.

« Hog niva — For krdvande tillampningar dar det kravs
hygienisk design pa grund av rengdring pa plats, mycket
kontakt med kemiska rengdringsmedel och/eller stora
temperatursvangningar passar skdp med sluttande
overdel som uppfyller IP69 (IEC) och typ 4X. Dessutom
hjalper I6sningar som innehéller en utbytbar FDA-
klassad silikonpackning till att skydda annu battre mot
vattenintrang, kemiska angrepp och bakterietillvaxt.

Utrustning for ultimat skydd

Nar elskdpslosningen har den skyddsnivad som behdvs
for att tvatta utrustningen minskar livsmedelstillverkare
riskerna for bakterietillvaxt och andra fororeningar,
undviker att utrustningen rostar, hjalper till att

forlanga livslangden for reglage och drivenheter.
Dessutom snabbar de upp och forenklar de sanitara
avspolningsrutinerna.

Med manniskors hélsa och forluster pa miljontals dollar
som star pa spel ar de livsmedelstillverkare som foljer
internationell god sed och utnyttjar hygienisk design av
utrustning de som &r bast rustade for framgang.
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Om forfattarna

Joe Ricke ar teknisk projektledare hos nVent. Han ar
specialiserad pé farliga miljoer, korrosionsbestéandiga
produkter och livsmedelsprodukter. Han har mer én 35 érs
erfarenhet av elektriskt och elektroniskt skydd.

Om nVent

Glen Kampa, PE, arbetar som senior ingenjor med
regelverk och &ar laboratoriechef hos nVent. Han har mer
an 30 ars erfarenhet av industriella kontrollpaneler och
skap. Dessutom arbetar Glen i tekniska kommittéer med
att ta fram standarder for NEMA 250, UL508A, UL50/50E,
CANENA THC 70/31.

nVent ar en ledande global leverantor av [6sningar

for elanslutningar och skydd. Vi tror att véra finurliga
elektriska I0sningar kan &stadkomma sékrare system och
en tryggare varld. Vi konstruerar, tillverkar, marknadsfor,
installerar och utfor service pa hogpresterande

produkter och l6sningar som ansluter och skyddar en

del av varldens mest kansliga utrustning, byggnader

och kritiska processer. Vi erbjuder ett komplett utbud

av skap, elanslutningar och 6sningar for fastning och
varmehantering med branschledande varumarken som
ar internationellt erkanda for sin kvalitet, tillforlitlighet

och innovation. Vart huvudkontor &r i London och vart
ledningskontor ligger i Minneapolis i USA. V&r robusta
portfolj med ledande varumarken av elprodukter ar mer an
100 &r gammal. Den omfattar bland annat nVent CADDY,
ERICO, HOFFMAN, RAYCHEM, SCHROFF och TRACER.
L&s vidare pa www.nVent.com.

/

-

n\7ent

‘ent. Alla nVe irken och -logotyper dgs € 5 GmbH eller dess dotterbol

aruméarken tillhor respektive dgare e aller sic ecifikatic

CS-H88775-FOODANDBEV-CAMP,

erna utan meddelande

nVent CADDY, ERICO, HOFFMAN, RAYCHEM, SCHROFF
och TRACER ar varumarken som ags eller licensieras av
nVent Services GmbH eller dess dotterbolag.

Om du vill veta mer om nVent HOFFMANs kompletta
sortiment av l6sningar for sanitar avspolning kan du
kontakta din nVent HOFFMAN-representant eller besoka
nvent.com/HOFFMAN.

Var kraftfulla varumarkesportfolj:

CADDY ERICO HOFFMAN RAYCHEM SCHROFF TRACER
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